
Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporz dzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie 
ochrony oznacze  geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i rodków

spo ywczych

(2009/C 104/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zg oszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporz dzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (1). O wiadczenia o sprzeciwie nale y przed o y  Komisji w terminie sze ciu
miesi cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZ DZENIE RADY (WE) NR 510/2006

„WI NIA NADWI LANKA”

NR WE: PL-PDO-0005-0586-04.01.2007

CHOG ( ) CHNP ( X )

1. Nazwa

„Wi nia nadwi lanka”

2. Pa stwo cz onkowskie lub kraj trzeci

Polska

3. Opis produktu rolnego lub rodka spo ywczego

3.1. Rodzaj produktu [zgodnie z za cznikiem II]

Kategoria: Owoce, warzywa i zbo a wie e lub przetworzone – grupa 1.6

3.2. Opis produktu nosz cego nazw  podan  w pkt 1

Pod chronion  nazw  Wi nia nadwi lanka mog  by  sprzedawane wy cznie owoce wi ni uzyskane od 
wi ni sokówki odro lowej.

Chronion  nazw  pochodzenia oznaczone s  owoce wi ni nadwi lanki, przeznaczone zarówno do 
przemys u przetwórczego, jak i ze wzgl du na wyj tkowe walory smakowe do bezpo redniego
spo ycia. Wi nia nadwi lanka jest jednym z typów „sokówki odro lowej” wyst puj cych w Polsce, 
który rozpowszechni  si  w pasie nadwi la skim (st d jej nazwa). Nazwa nie posiada odpowiednika 
aci skiego. Jest to wi nia, która stanowi wyselekcjonowan  siewk  pochodz c  od wi ni kar owatej.

Wi nia kar owata rozmna a si  wegetatywnie przez odrosty korzeniowe - syn. wisienka stepowa 
(Prunus fruticosa Pall.). Nale y ona do rodziny ró owatych – Rosaceae Juss., podrodziny liwowych
– Prunoideae, rodzaju liwa – Prunus L. i podrodzaju wi nia – Cerasus (Mill.).

wiadectwem domniemanego pochodzenia wi ni nadwi lanki od Prunus fruticosa Pall. jest sposób 
rozmna ania, wielko  owoców, intensywno  barwy oraz to, e w rejonie uprawy mo na spotka
ju  nieliczne naturalne enklawy wyst powania reliktowych egzemplarzy Prunus fruticosa Pall.

Owoce wi ni nadwi lanki s  stosunkowo mniejsze od wi ni odmian uprawnych pochodz cych od 
Prunus Avium L. i Prunus cerasus L oraz ich miesza ców.

Termin „sokówka” oznacza, e owoce s u  g ównie jako surowiec do wyrobu soków, ze wzgl du na 
intensywn  barw  mi szu a ich pestka jest ciemna, barw  zbli ona do mi szu. Termin „odro lowa” 
wi e si  z tym, e wi nie tego typu po pi ciu latach od posadzenia wytwarzaj  odrosty korzeniowe, 
u ywane do rozmna ania.
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Owoce wi ni nadwi lanki posiadaj  intensywn  barw  od ciemnoczerwonej do bordowej, jednolit  na 
ca ej powierzchni. S  okr g e, lekko sp aszczone. Stosunek masy pestki do owocu zale y od wieku 
drzew i wynosi od 9,4 % do 11,3 %. rednica owocu wynosi od 12 do 20 mm, a masa od 1,6 do 3,3 g 
i uzale niona jest od wieku drzewa i stanowiska. W wyniku dokarmiania dolistnego i w sprzyjaj cych
warunkach pogodowych wielko  owocu mo e by  wi ksza, a rednica mo e osi gn  nawet 25 mm 
przy masie do 4 g. Mi sz jest w kolorze ciemnoczerwonym, jednolity w ca ej obj to ci owocu. 
Intensywna barwa utrzymuje si  tak e po procesie przetwórczym. Owoc jest aromatyczny, smak 
i zapach s  charakterystyczne dla wi ni, smak jest bardzo intensywny, lekko cierpki.

Owoce wi ni nadwi lanki niezale nie od przeznaczenia musz  zdrowe, bez ladów gnicia, pozbawione 
wszelkich widocznych substancji obcych, wolne od szkodników i uszkodze  przez nich powodowa
nych, wolne od nienaturalnej zewn trznej wilgoci i pozbawione jakiegokolwiek obcego zapachu 
i smaku.

Owoce wi ni nadwi lanki przeznaczone dla przetwórstwa musz  by  zbierane w fazie pe nego wybar
wienia skórki owocu, bez szypu ek. Dopuszcza si  owoce o zró nicowanej wielko ci, z uszkodzeniami 
oparzenia s onecznego i gradu, pod warunkiem zachowania cech charakterystycznych dla wi ni nadwi
lanki.

Owoce wi ni nadwi lanki przeznaczone do bezpo redniego spo ycia musz  by  zbierane r cznie.
Owoce nie mog  by  uszkodzone i musz  mie wie y wygl d.

3.3. Surowce (wy cznie w odniesieniu do produktów przetworzonych)

3.4. Pasza (wy cznie w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierz cego)

3.5. Specyficzne etapy produkcji, które musz  odbywa  si  na wyznaczonym obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musz  odbywa  si  wszystkie etapy produkcji. Sady musz
znajdowa  si  na obszarze geograficznym okre lonym w pkt 4 na glebach wapiennych lub wapienno- 
glinianych. Materia  nasadzeniowy pozyskiwany jest z odrostów korzeniowych produkcyjnych sadów 
minimum pi cioletnich, wyst puj cych na omawianym obszarze geograficznym. Rozstawa nasadzenia 
nie mo e by  mniejsza ni  4 na 2 m – co daje 8 m2 powierzchni na jedno drzewko. Nawo enie
wykonuje si  wed ug standardowych zasad nawo enia ro lin sadowniczych.

Owoce wi ni nadwi lanki przeznaczone do bezpo redniego spo ycia musz  by  zbierane r cznie. Przy 
zbiorach w lipcu owoce zbierane s  z szypu kami, a w pó niejszych terminach mog  by  bez szypu ek.

Owoce wi ni nadwi lanki, które trafi  do przetwórni w czasie nie d u szym ni  24 godziny od zbioru 
nie wymagaj  sch odzenia. D u sze przetrzymywanie wymaga stosownego sch odzenia.

3.6. Szczegó owe zasady dotycz ce krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Owoce wi ni nadwi lanki pakuje si  do odpowiednich opakowa  bezpo rednio w miejscu zbioru. 
Obowi zek ten zosta  wprowadzony w celu zagwarantowania odpowiedniej jako ci produktu jak 
i w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem. Wi nie przeznaczone do bezpo redniego spo ycia
zbiera si  do opakowa  o masie od 0,5 do 5 kg.

Owoce wi ni nadwi lanki przeznaczone do przetwórstwa zbiera si  do opakowa  jednostkowych 
a urowych o masie netto nie wi kszej ni  13 kg lub skrzyniopalet z dnem szczelnym o masie 
stosownej do skrzyniopalety.
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3.7. Szczegó owe zasady dotycz ce etykietowania

Brak.

4. Zwi z e okre lenie obszaru geograficznego

Wi nia nadwi lanka wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmuj cym:

— w województwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno, Solec n/Wis ,

— w województwie wi tokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: O arów i Tar ów,

— w województwie lubelskim, w powiecie kra nickim, gmin  Annopol.

5. Zwi zek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar, na którym jest wytwarzana wi nia nadwi lanka po o ony jest w pasie nadwi la skim
i charakteryzuje si  zbli onymi warunkami rodowiskowymi, oraz wapiennym lub wapienno- 
gliniastym pod o em. Grubo  warstwy ornej na ogó  nie przekracza 0,5 m a pod spodem wyst puje
lita wapienna ska a. Na warunki klimatyczne wyst puj ce na opisywanym obszarze wp yw ma tak e
po o enie wzd u  najwi kszej rzeki w Polsce – Wis y, która w najbli szym swoim otoczeniu kszta tuje
swoisty mikroklimat. Na obszarze wyst powania wi ni nadwi lanki równie  w okresie kwitnienia 
wyst puj  przymrozki powoduj ce niestabilno  owocowania na przestrzeni lat, lecz ich skutki s
minimalizowane ciep em oddawanym przez rzek  Wis . Wp ywa to na stosunkowo du  niezawod
no  uprawy tej wi ni na obszarze geograficznym jej wyst powania.

Na obszarze wyst powania tej wi ni dominuj  gleby o odczynie oboj tnym i zasadowym, a wi nia
nadwi lanka dobrze znosi pH powy ej 7,0, czego nie toleruj  odmiany uprawne dla których optymalne 
pH to 6,7-7,1. Wysoka warto  pH tych gleb wynika z du ej zasobno ci w wap  (powy ej
1 000 mg/l).

Wa nym elementem specyfiki obszaru jest lokalna wiedza i umiej tno ci producentów, którzy nauczyli 
si  uprawia  charakterystyczn  dla tego obszaru wi ni  i dostosowa  metody upraw do panuj cych na 
tym obszarze warunków glebowo-klimatycznych. Przejawia si  to przede wszystkim w odpowiednim 
doborze g sto ci sadzenia i sposobie usuwania odrostów w zale no ci od rodzaju gleby, na której 
wi nia ta jest sadzona oraz usuwaniu odrostów korzeniowych od pi tego roku uprawy. Pozostawienie 
tych odrostów powoduje zakrzaczenie nasadzenia, pogorszenie warunków fitosanitarnych uprawy 
i wielko ci owoców oraz spadek plonowania. Ze wzgl du na zwi kszon  odporno  wi ni nadwi lanki
na choroby, bardzo istotny jest równie  odpowiedni dobór zabiegów ochrony ro lin, dotyczy 
w szczególno ci zwalczania nasionnicy trze niówki (Rhagoletis cerasi), której naloty owadów doros ych
przy ciep ych wiosnach i wcze niejszym terminie kwitnienia tego typu wi ni, mog  wyst powa
w terminach nie identyfikowanych w przypadku odmian uprawnych.

5.2. Specyfika produktu

Charakterystyczne cechy wi ni nadwi lanki to:

— Wielko  owocu wyra nie mniejsza od odmian uprawnych,

— Bardzo intensywna barwa soku,

— Bardzo du a zawarto  antocyjanów: powy ej 115 mg/100 g (oznaczenie metod  HPLC).

— Wysoki poziom ekstraktu refraktometrycznego: 16-23oBx

— Wysoka zawarto  ekstraktu cukrowego: powy ej 13 %

— Wysoka kwasowo  (zawarto  kwasów organicznych) przynajmniej 1,4 % w przeliczeniu na kwas 
jab kowy, przy pH 8,1.
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Zawarto  antocyjanów w wi ni nadwi lance przewy sza co najmniej o 20 % ten sam parametr 
w owocach utówki – najpopularniejszej odmiany wi ni uprawnej w Polsce i uznawanej za najbardziej 
przydatn  do przetwórstwa. Ró nica ta mo e dochodzi  nawet do 100 %. Powy sza ró nica oraz 
wielko  opisywanego parametru jest uzale niona od warunków atmosferycznych danego roku 
oraz stanowiska.

Specyficzn  cech  wi ni nadwi lanki jest równie  to, e w zag bieniu szypu kowym po oderwanej 
szypu ce (szczególnie w pierwszych tygodniach zbioru) powstaje niewielki wyciek soku, który zamienia 
si  w galaretk  zapobiegaj c  dalszemu wyciekowi, przed u aj c tym samym trwa o  owoców 
w stosunku do odmian szlachetnych.

5.3. Zwi zek przyczynowy zachodz cy pomi dzy charakterystyk  obszaru geograficznego a jako ci  lub w a ciwo ciami
produktu (w przypadku CHNP) lub szczególne cechy jako ciowe, renoma lub inne w a ciwo ci produktu (w 
przypadku CHOG).

Wi nie sokówki odro lowej by y pocz tkowo uprawiane w rejonie S upi Nadbrze nej. Z biegiem czasu 
wi nie te rozpowszechni y si  w ca ym nadwi la skim pasie o podobnych warunkach glebowo-klima
tycznych. Ze wzgl du na wyst powanie na tym ci le okre lonym terenie nad Wis  wi nia wywodz ca
si  od lokalnej sokówki odro lowej nazywana jest wi ni  nadwi lank .

Na glebach zasadowych o wi kszej zasobno ci w wap  drzewa s  krótkowieczne (20-25 lat), owoce 
mniejsze, bardziej aromatyczne, o intensywniejszej barwie. Na glebach gliniastych z g biej zalegaj cym
wapieniem mo na spotka  drzewa ponad 50. letnie, o owocach wi kszych i o nieco s abszym
aromacie. Obecno  wapnia w pod o u determinuje du  kondensacj  soku, na co wskazuje stosun
kowo wysoki ekstrakt i zawarto  barwnika a owoce cechuj  si  doskona ymi walorami smakowymi 
oraz du ym zainteresowaniem przemys u przetwórczego. Takie parametry owoców s  nie mo liwe do 
uzyskania na glebach o odczynie poni ej oboj tnego i ma ej zasobno ci w wap .

Lokalna sokówka odro lowa przeniesiona na inne obszary geograficzne zazwyczaj dobrze ro nie, lecz 
ma du e problemy z zawi zywaniem owoców. Problemy te wynikaj  ze stosunkowo wczesnego 
terminu kwitnienia, a tym samym uszkodze  powodowanych przez wiosenne och odzenia, nie pozwa
laj c uzyska  satysfakcjonuj cych plonów. Inne warunki mikroklimatyczne ni  na obszarze geogra
ficznym okre lonym sprzyjaj  powstawaniu wi kszych owoców, bardziej uwodnionych i o mniejszym 
ekstrakcie.

Po czenie wp ywu wyst puj cych gleb i blisko ci rzeki oddzia uje nie tylko na wzrost i kwitnienie, ale 
równie  uzyskanie wysokiego stopnia wi zania owoców i uzyskanie owoców najwy szej jako ci i o 
specyficznych w a ciwo ciach okre lonych w punkcie 5.2. Jako  ta jest ci le i nieodzownie zwi zana
z miejscem lokalizacji sadów i panuj cych tu warunków glebowo-klimatycznych. W warunkach glebo
wych i klimatycznych panuj cych na zdefiniowanym obszarze ka da inna odmiana wi ni le ro nie
i le owocuje.

Poza specyficznym rodowiskiem, w którym wyst puje wi nia nadwi lanka du y wp yw na ko cow
jako  produktu maj  wyj tkowe umiej tno ci lokalnych producentów, które zosta y opisane w pkt 
5.1.

Odes anie do publikacji specyfikacji

(art. 5 ust. 7 rozporz dzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&LangId=0
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