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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 104/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (!). O$wiadczenia o sprzeciwie nalezy przedlozyé Komisji w terminie szeSciu
miesi¢cy od daty niniejszej publikacji.

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~WISNIA NADWISLANKA”

NR WE: PL-PD0-0005-0586-04.01.2007
CHOG () CHNP ( X )

Nazwa

,Wisnia nadwislanka”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Polska

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu [zgodnie z zalgcznikiem II]

Kategoria: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone — grupa 1.6

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Pod chroniona nazwa Wisnia nadwislanka moga by¢ sprzedawane wylacznie owoce wisni uzyskane od
wisni sokéwki odroslowej.

Chroniong nazwa pochodzenia oznaczone s3 owoce wisni nadwislanki, przeznaczone zaréwno do
przemystu przetworczego, jak i ze wzgledu na wyjatkowe walory smakowe do bezposredniego
spozycia. Wisnia nadwiSlanka jest jednym z typéw ,sokéwki odroslowej” wystepujacych w Polsce,
ktéry rozpowszechnit si¢ w pasie nadwilanskim (stad jej nazwa). Nazwa nie posiada odpowiednika
facinskiego. Jest to wisnia, ktora stanowi wyselekcjonowana siewke pochodzaca od wisni kartowatej.
Wisnia karfowata rozmnaza si¢ wegetatywnie przez odrosty korzeniowe - syn. wisienka stepowa
(Prunus fruticosa Pall.). Nalezy ona do rodziny rézowatych — Rosaceae Juss., podrodziny sliwowych
— Prunoideae, rodzaju $liwa — Prunus L. i podrodzaju wisnia — Cerasus (Mill.).

Swiadectwem domniemanego pochodzenia wisni nadwislanki od Prunus fruticosa Pall. jest sposéb
rozmnazania, wielko§¢ owocéw, intensywnos$¢ barwy oraz to, ze w rejonie uprawy mozna spotkaé
juz nieliczne naturalne enklawy wystepowania reliktowych egzemplarzy Prunus fruticosa Pall.

Owoce wisni nadwislanki s3 stosunkowo mniejsze od wisni odmian uprawnych pochodzacych od
Prunus Avium L. i Prunus cerasus L oraz ich mieszancow.

Termin ,sokdéwka” oznacza, ze owoce stuzg gléwnie jako surowiec do wyrobu sokéw, ze wzgledu na
intensywng barwe miazszu a ich pestka jest ciemna, barwa zblizona do miazszu. Termin ,odro§lowa”
wiaze si¢ z tym, ze wiSnie tego typu po pieciu latach od posadzenia wytwarzaja odrosty korzeniowe,
uzywane do rozmnazania.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Owoce wisni nadwislanki posiadaja intensywna barwe od ciemnoczerwonej do bordowej, jednolita na
calej powierzchni. Sg okragle, lekko splaszczone. Stosunek masy pestki do owocu zalezy od wieku
drzew i wynosi od 9,4 % do 11,3 %. Srednica owocu wynosi od 12 do 20 mm, a masa od 1,6 do 3,3 g
i uzalezniona jest od wicku drzewa i stanowiska. W wyniku dokarmiania dolistnego i w sprzyjajacych
warunkach pogodowych wielkos¢ owocu moze by¢ wigksza, a $rednica moze osiggna¢ nawet 25 mm
przy masie do 4g. Miazsz jest w kolorze ciemnoczerwonym, jednolity w calej objetosci owocu.
Intensywna barwa utrzymuje si¢ takze po procesie przetwérczym. Owoc jest aromatyczny, smak
i zapach sg charakterystyczne dla wisni, smak jest bardzo intensywny, lekko cierpki.

Owoce wi$ni nadwislanki niezaleznie od przeznaczenia muszg zdrowe, bez $ladéw gnicia, pozbawione
wszelkich widocznych substancji obcych, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich powodowa-
nych, wolne od nienaturalnej zewnetrznej wilgoci i pozbawione jakiegokolwiek obcego zapachu
i smaku.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone dla przetworstwa musza by¢ zbierane w fazie pelnego wybar-
wienia skorki owocu, bez szypulek. Dopuszcza si¢ owoce o zréznicowanej wielkosci, z uszkodzeniami
oparzenia stonecznego i gradu, pod warunkiem zachowania cech charakterystycznych dla wisni nadwi-
$lanki.

Owoce wisni nadwiSlanki przeznaczone do bezposredniego spozycia musza by¢ zbierane recznie.
Owoce nie moga by¢ uszkodzone i muszg mie¢ §wiezy wyglad.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)
Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)
Specyficzne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musza odbywac si¢ wszystkie etapy produkeji. Sady musza
znajdowac si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4 na glebach wapiennych lub wapienno-
glinianych. Material nasadzeniowy pozyskiwany jest z odrostéw korzeniowych produkeyjnych sadéw
minimum piecioletnich, wystepujacych na omawianym obszarze geograficznym. Rozstawa nasadzenia
nie moze by¢ mniejsza niz 4 na 2m - co daje 8 m2 powierzchni na jedno drzewko. Nawozenie
wykonuje si¢ wedlug standardowych zasad nawozenia roslin sadowniczych.

Owoce wi$ni nadwiSlanki przeznaczone do bezposredniego spozycia musza by¢ zbierane recznie. Przy
zbiorach w lipcu owoce zbierane sg z szypulkami, a w pdzniejszych terminach moga by¢ bez szypulek.

Owoce wi$ni nadwislanki, ktére trafig do przetwérni w czasie nie dtuzszym niz 24 godziny od zbioru
nie wymagaja schlodzenia. Dluzsze przetrzymywanie wymaga stosownego schodzenia.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Owoce wisni nadwislanki pakuje si¢ do odpowiednich opakowan bezposrednio w miejscu zbioru.
Obowiazek ten zostal wprowadzony w celu zagwarantowania odpowiedniej jakoSci produktu jak
i w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem. Wisnie przeznaczone do bezposredniego spozycia
zbiera si¢ do opakowan o masie od 0,5 do 5 kg.

Owoce wisni nadwiSlanki przeznaczone do przetwoérstwa zbiera si¢ do opakowan jednostkowych
azurowych o masie netto nie wigkszej niz 13 kg lub skrzyniopalet z dnem szczelnym o masie
stosownej do skrzyniopalety.
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3.7.

5.2.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Brak.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Wishia nadwislanka wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmujgcym:

— w wojewodztwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno, Solec nfWista,
— w wojewddztwie $wigtokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: Ozaréw i Tartow,

— w wojewodztwie lubelskim, w powiecie krasnickim, gming Annopol.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym jest wytwarzana wisnia nadwiSlanka polozony jest w pasie nadwislanskim
i charakteryzuje si¢ zblizonymi warunkami Srodowiskowymi, oraz wapiennym lub wapienno-
gliniastym podlozem. Grubo$¢ warstwy ornej na ogét nie przekracza 0,5 m a pod spodem wystepuje
lita wapienna skata. Na warunki klimatyczne wystepujace na opisywanym obszarze wplyw ma takze
polozenie wzdtuz najwickszej rzeki w Polsce — Wisly, ktéra w najblizszym swoim otoczeniu ksztaltuje
swoisty mikroklimat. Na obszarze wystgpowania wisni nadwislanki réwniez w okresie kwitnienia
wystepuja przymrozki powodujace niestabilno$¢ owocowania na przestrzeni lat, lecz ich skutki sa
minimalizowane cieplem oddawanym przez rzeke Wisle. Wplywa to na stosunkowo duza niezawod-
no$¢ uprawy tej wisni na obszarze geograficznym jej wystepowania.

Na obszarze wystepowania tej wisni dominuja gleby o odczynie obojetnym i zasadowym, a wisnia
nadwislanka dobrze znosi pH powyzej 7,0, czego nie toleruja odmiany uprawne dla ktérych optymalne
pH to 6,7-7,1. Wysoka warto$¢ pH tych gleb wynika z duzej zasobnosci w wapn (powyzej
1 000 mg/l).

Waznym elementem specyfiki obszaru jest lokalna wiedza i umiejetnosci producentéw, ktérzy nauczyli
si¢ uprawia¢ charakterystyczng dla tego obszaru wisni¢ i dostosowaé metody upraw do panujacych na
tym obszarze warunkéw glebowo-klimatycznych. Przejawia si¢ to przede wszystkim w odpowiednim
doborze gestosci sadzenia i sposobie usuwania odrostéw w zaleznosci od rodzaju gleby, na ktorej
wisnia ta jest sadzona oraz usuwaniu odrostéw korzeniowych od pigtego roku uprawy. Pozostawienie
tych odrostéw powoduje zakrzaczenie nasadzenia, pogorszenie warunkéw fitosanitarnych uprawy
i wielkosci owocow oraz spadek plonowania. Ze wzgledu na zwigkszona odporno$¢ wisni nadwislanki
na choroby, bardzo istotny jest réwniez odpowiedni dobdr zabiegéw ochrony rodlin, dotyczy
w szczegblnosci zwalczania nasionnicy trze$nidwki (Rhagoletis cerasi), ktérej naloty owadéw doroslych
przy cieptych wiosnach i wcze$niejszym terminie kwitnienia tego typu wisni, moga wystgpowacd
w terminach nie identyfikowanych w przypadku odmian uprawnych.

Specyfika produktu

Charakterystyczne cechy wisni nadwislanki to:

— Wielko§¢ owocu wyraznie mniejsza od odmian uprawnych,

— Bardzo intensywna barwa soku,

— Bardzo duza zawarto$¢ antocyjandéw: powyzej 115 mg/100 g (oznaczenie metoda HPLC).
— Wysoki poziom ekstraktu refraktometrycznego: 16-23°Bx

— Wysoka zawarto$¢ ekstraktu cukrowego: powyzej 13 %

— Wysoka kwasowos$¢ (zawarto$¢ kwaséw organicznych) przynajmniej 1,4 % w przeliczeniu na kwas
jabtkowy, przy pH 8,1.
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Zawarto$¢ antocyjandéw w wisni nadwislance przewyzsza co najmniej o 20 % ten sam parametr
w owocach Lutéwki — najpopularniejszej odmiany wisni uprawnej w Polsce i uznawanej za najbardziej
przydatng do przetwérstwa. Réznica ta moze dochodzi¢ nawet do 100 %. Powyzsza réznica oraz
wiclko$¢ opisywanego parametru jest uzalezniona od warunkéw atmosferycznych danego roku
oraz stanowiska.

Specyficzng cecha wisni nadwislanki jest rowniez to, ze w zaglebieniu szypulkowym po oderwanej
szypulce (szczegblnie w pierwszych tygodniach zbioru) powstaje niewielki wyciek soku, ktéry zamienia
si¢ w galaretke zapobiegajaca dalszemu wyciekowi, przedluzajac tym samym trwalos¢ owocodw
w stosunku do odmian szlachetnych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku CHNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w
przypadku CHOG).

Wisnie sokowki odroslowej byly poczatkowo uprawiane w rejonie Stupi Nadbrzeznej. Z biegiem czasu
wisnie te rozpowszechnily si¢ w calym nadwislanskim pasie o podobnych warunkach glebowo-klima-
tycznych. Ze wzgledu na wystepowanie na tym Scisle okreslonym terenie nad Wisla wisnia wywodzaca
si¢ od lokalnej sokéwki odroslowej nazywana jest wisnig nadwislanka.

Na glebach zasadowych o wigkszej zasobnosci w wapit drzewa sa krétkowieczne (20-25 lat), owoce
mniejsze, bardziej aromatyczne, o intensywniejszej barwie. Na glebach gliniastych z glebiej zalegajacym
wapieniem mozna spotka¢ drzewa ponad 50. letnie, o owocach wigkszych i o nieco slabszym
aromacie. Obecno$¢ wapnia w podlozu determinuje duza kondensacje soku, na co wskazuje stosun-
kowo wysoki ekstrakt i zawarto$¢ barwnika a owoce cechuja si¢ doskonalymi walorami smakowymi
oraz duzym zainteresowaniem przemystu przetworczego. Takie parametry owocéw sg nie mozliwe do
uzyskania na glebach o odczynie ponizej obojetnego i malej zasobnosci w waph.

Lokalna sokéwka odroslowa przeniesiona na inne obszary geograficzne zazwyczaj dobrze rosnie, lecz
ma duze problemy z zawigzywaniem owocow. Problemy te wynikaja ze stosunkowo wczesnego
terminu kwitnienia, a tym samym uszkodzen powodowanych przez wiosenne ochlodzenia, nie pozwa-
lajgc uzyskac satysfakcjonujacych plonéw. Inne warunki mikroklimatyczne niz na obszarze geogra-
ficznym okreslonym sprzyjaja powstawaniu wigkszych owocow, bardziej uwodnionych i o mniejszym
ekstrakcie.

Polaczenie wplywu wystepujacych gleb i bliskosci rzeki oddziatuje nie tylko na wzrost i kwitnienie, ale
réwniez uzyskanie wysokiego stopnia wigzania owocow i uzyskanie owocoéw najwyzszej jakosci i o
specyficznych wlasciwosciach okreslonych w punkcie 5.2. Jakos¢ ta jest Scisle i nieodzownie zwigzana
z miejscem lokalizacji sadéw i panujacych tu warunkéw glebowo-klimatycznych. W warunkach glebo-
wych i klimatycznych panujacych na zdefiniowanym obszarze kazda inna odmiana wisni Zle ro$nie
i zle owocuje.

Poza specyficznym $rodowiskiem, w ktérym wystepuje wiSnia nadwislanka duzy wplyw na koncows
jako$¢ produktu maja wyjatkowe umiejetnosci lokalnych producentow, ktére zostaly opisane w pkt
5.1.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/fwww.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0




